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Mocktail — kort bakgrund

Mocktail betyder pa alkoholfria drinkar. Ordet mocktail kommer fran fran engelskans
cocktail dar man bytt ut forsta bokstaven i ordet. Mock betyder falsk — eller liknande i detta
fall — en falsk cocktail eller det som liknar en cocktail,

En cocktail ar en blanddryck med sprit. Drycken innehaller vanligtvis en kombination av,
sprit, juice, smaksirap, nagon vaxt och is. Mocktail ar alltsa en blanddryck utan sprit.

Ursprunget till cocktailen ar otydligt, men verkar harréra fran engelska punschhus pa
1700-talet 1800-talet da man boérjade blanda drinkar. Manga bartenders forsokte skapa
alkoholfria versioner av traditionella cocktails under den amerikanska forbudstiden. Det
finns en handbok fran 1862 som heter "The Bar-Tenders guide” och dar finns recept pa
15 stycken "Temperance drinks”. Ordet mocktail anvandes forsta gangen 1916.

Om recepten

Recepten som finns i denna samling ar inspirerade av andra recept. De flesta ar skruvade
pa vad galler ingredienser. Nagon ingrediens ar tillagd, borttagen eller bade och. En del
recept ar mina egna i meningen att jag skapat dem utifran att jag inte sett blandningarna
tidigare.

Manga recept kraver en arbetsinsats och tar en del tid att fardigstalla, da de innehaller
ingredienser som maste forberedas. Andra recept ar bara att blanda. De flesta av dessa
recept ("att bara blanda”) aterfinns under avsnittet klassikerna.

Vissa smaker aterkommer oftare an andra, vilket handlar om mina egna preferenser. Men
lat inte det hindra att testa egna varianter. Min egen ingang i amnet var att kombinera
Campari med paroncider, vilket jag tyckte och fortfarande tycker ar en hit. Fast har ar
Campari utbytt mot ett alkoholfritt alternativ.



Om smaker

Sott

Sirap, honung, flytande melass , frukt och fruktjuice.
Att lagga till sbtma kan motverka starka sura, bittra eller kryddiga smaker.

Surt

Tomat, citrus, vinager och vissa gronsaksjuicer
Du kan balansera syrliga cocktails genom latt sotning.

Bittert

Humle, kaffe, kakao, grapefrukt, gerntianarot, och kinin

Bitter smaksattning kan hjalpa dig att imitera smaken av alkohol i dina mocktails.
Bitters finns oftast i fardiga blandningar och inte som en enskild ingrediens som tillsatts.
| materialet finns nagra recept pa hur de kan tillverkas.

Salt

Havssalt, olivlake, oliver, koksaltlosning, andra salta smaker
Ger en salt "twist” och kan forh6ja andra smaker — testa att lagga till tva droppar
koksaltlésning till recepten som innehaller frukter.

Kryddad

Chili, ingefara , wasabi eller varm sas
Kryddiga ingredienser kan ocksa bidra till att skapa upplevd varme i en dryck.




Utrustning — ordlista

Det finns ocksa andra tillbehor, men detta kan betraktas som en basutrustning

Shaker

Anvands for att blanda icke kolsyrade drycker genom att man kraftigt skakar om innehallet
Finns med 2 eller 3 delar. Den tredje delen ar i sadana fall en issil

Jigger

Ar ett matglas som mater upp mangden vatska som ska blandas
finns oftasti 2 och 4 cl eller 3 och 6 cl

Sked

Anvands for att (forsiktigt) rora om

Muddiare

Anvands till att mosa ingredienser for att fa ut farg och smak fran denna ingrediens
Sil

Anvands for att filtrera bort oonskade delar fran drinken

Iskrosspase och trahammare

Krossa is med hammare i en pase
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Garnering

Garnering handlar om att pimpa din mocktail, att ge den ett starkare visuellt intryck. Det ar
nog bara fantasin som satter en grans for vad som kan anvandas som garnering. Ibland ar
de ocksa en del av drinkens smak — man kan anvanda garneringen som tilltugg eller
krama ur saften fran nagon frukt i drinken. Ibland ar de enbart for det visuella och inte
atbart i sammanhanget.

Nagra vanliga garneringstillbehor ar

frukter (ofta nagon frukt som ingar i drinken)
gronskaer

kryddor

miniparaplyer eller blommor

Man kan vata kanten pa ett glas med en frukt och "salta”, sockra eller anvanda annan
krydda pa kanten. Ofta anvander man tandpetare eller specialpinnar av tra eller metall for
att fa garneringen pa plats. Man kan skiva frukterna eller skapa olika former, rulla ihop en
del av skalet och fasta med en pinne, anvanda godis i drinken etc, etc.

Youtube kryllar av kreativitet

Ytterligare en sida med olika garneringar



https://www.moodymixologist.com/blog/the-art-of-the-cocktail-garnish
https://www.youtube.com/results?search_query=cocktail+garnish

Andra bra saker

SPIRULINAPULVER

Blagront pulver att farga drinkar med
Finns som bade grént och blatt pulver

PITAYAPULVER
Magenta pulver att farga drinkar med — kommer fran drakfukt

HIMMELSORTPULVER

Blaaktigt/lila pulver att farga drinkar med.
Tillsatt citron eller lime , sa andras fargen till rosa

AKTIVT KOL
Fargar drinkar svarta

SMAKESSENSER

Smakessenser finns i flera mojliga varianter och en stor del av arbetet ar att
experimentera for att se vad som funkar.

Det finns spritessenser som ar avsedda att anvandas med alkohol, men gar att anvanda
med (rent/kokat) vatten, mineralvatten eller sodavatten

Det finns ocksa smakessenser som ar for vatten

Olika vatten sorter som apelsinblomvatten, rosenvatten, lavendelvatten kan ocksa ge
smak till drinkar

FARGAMNEN

Olika fargamnen kan anvandas for att farga drinkar.
Karamellfarg finns i manga olika kulérer.

Behdvs olika storlekar med flaskor framférallt till att férvara egna blandningar i

Bra att ha for att dosera bl a bitter




Glas

Det gar att servera en drink i vilket glas som helst. Visuellt kan det vaar tilltalande att
anvanda olika glas till olika drinkar da de delvis byggs upp olika. Nedan ar exempel pa de
vanligaste glasen i en bar. Det finns fler glas som ar utvecklade for enskilda spritsorter
och sedan anvands ocksa for andra drinkar.

| recepten framgar inte vilken sorts glas som ar tankt att anvandas, utan detta [amnas
Oppet.

Storleken pa glaset spelar roll dd mangden dryck maste rymmas i respektive drink. |
recepten framgar inte vilket slags glas som ursprungligen ar tankt att anvandas. Det funkar
givetvis med ett vanligt dricksglas sa lange volymen dryck ryms i detta.



Sirapsblandningar

Smaksirap

Smaksirap anvands for att smaksatta drinkar och finns att kdpa fardig i alla méjliga och
nastan omojliga kombinationer. En del efterliknar rena och naturliga smaker. Andra ar
kombinationer. Man kan ocksa gora egna siraper. Detta gar att googla och hitta recept pa
sadant som bla curacao och grenadin.

Ett populart marke ar Monin, Dar denna anvands framgar det. Annars ar det egen
blandning.

Vanligtvis bestar en sirap av 1 del vatten och 1 del socker. Sedan laggs aktuella
smakingredienser i och man later det smaputtras i 10 — 15 minuter for att sedan silas och
svalna. Efter detta ar det klart att anvanda.

ENKEL SIRAP
e 2 5dl vatten

e 25dl socker (har gar det att anvanda ocksa brunt socker/rasocker)
e alternativt erytritol

e Koka upp tills sockret 10st sig — forvara svalt

RIK SIRAP 1
e 2.5dl vatten

e 5dl socker

e Koka upp tills sockret 10sts sig — forvara svalt

RIK SIRAP 2

e 2.5dl honung
e 1.6 dl vatten

e Blanda och forvara svalt

RIK SIRAP 3
| denna sirap motsvarar en tesked sirap en sockerbit

e 2.5dl vatten
e 3,125 dl socker

e Koka upp tills sockret 10st sig — forvara svalt



AGAVESIRAP

e 25 cl agavesirap

e 16 cl vatten

e Blanda och forvara svalt

LAGKALORISIRAP

e Lagkalorisirap kan géras med hjalp av erytritol. Man anvander samma proportioner,
d v s 1 del vatten och 1 del erytritol. Vill man 0ka s6tningsgraden kan man lagga till
Steviadroppar till dnskad soéthet.

KARAMELLISERAT SOCKER

e 1 dl socker

e 4 dl vatten

e Smalt sockret i 3 cl vatten. Lat det fa en brun farg, pa gransen mellan ljust och
morkt, men at det mdrka hallet. Det ska halla nagonstans runt 155 grader. Ror runt
tills du far fargen.

e Lat svalna nagot och tillsatt vattnet. Rér om tills sirapen tunnas ut.
e Lat svalna och hall pa en liten flaska.

OLEO SACCHARUM

e Skal av 2 blodapelsiner

e Skal av 1 citron

e 9 cl socker

e Muddla socker och skal
e | at sta Over natten
e Sila over vatskan i en flaska.

SALIN (koksaltlosning)

e 1% krm salt + Y2 dl vatten eller krm salt + 1 dl vatten

e Koka upp sa saltet I6ses upp, lat svalna.

e Anvand 2 droppar till fruktdrinkar




SPICY CHILISIRAP

e 25 c| vatten

e 25 cl socker (har gar det att anvanda ocksa brunt socker/rasocker)
e Erytritol ar ett sétnimgsmedelsalternativ

e 3 habanero eller 3 jalapeno.
e Habanero ar starkare, men sotman i sirapen tar bort en del av styrkan

Det gar ocksa att valja fler habanero eller andra chilis - styrkan pa en drink varieras
da med mangden sirap man valjer att anvanda.

Ta bort stammen pa chilin och skiva den

Koka upp vatten och socker sa sockret smalter

Lagg i chilin

Lat det puttra i cirka 10 minuter medan du rér om da och da.
Ta bort chilin och eventuella fron

Den haller nagon manad

e Ytterligare varianter ar att testa andra chilisorter eller att rosta chilin innan man
blandar i den.

e Eller blanda in ananas, apelsin, lime, citron eller nagot annat ('2-1 dl — testa dig

fram)
Scoville pepper heat scale
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! 00-1000 1500 , | 0002300000 3160000
Bell pepper hmhc!m an%ll'n Hungarion ~ Gagenne pepper ~ Habanero [}_Imtpcilper i;um,"!m Reapor Pepper X

For att fa fram ett "bett” gar det att anvanda habanero och svartpeppar i de olika recepten.
Scovilleskalan mater hettan i chilipeppar. Det finns givetvis individuella variationer i hur
man upplever den hetta som chili ger. Habanero upplevs generellt som ohyggligt stark
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KAFFESIRAP
e 1,25 dl kaffe

e 1,25 dl socker/erytritol

e 1.dl mdrk rom (se recept nasta kapitel)

e V. tsk khoisan vaniljpulver

e Blanda allti en flaska och lat sta svalt nagon vecka

Ytterligare en variant ar att anvanda receptet pa Kahlua som sirap

PARONSIRAP

e 3 paron

e 150 g socker/erytritol

e 1,5-2dl vatten (beroende pa paronens vattnighet)

e 1 stjarnanis

e % kanelstang

Lat koka stillsamt i cirka 30 minuter tills paronen mjuknar
Mosa

Sila genom en silduk

Hall upp pa flaska

SOURMIX
e 2.5 dl kallt vatten
e 2 5dl socker

e 2.5 dl farskpressad citron eller superjuice

e 1,25 dl farskpressad lime eller superjuice

e 1 aggvita

Blanda vatten och socker och koka upp till sockret I0sts upp
Nar sirapen svalnat, blanda i citron och lime

Skaka om

Forvara i kylskap. Klarar cirka en vecka




TARRAGON

e 230 g socker
e 1,25 dl vatten

e 0,5 g bakpulver

e 10 farska dragonblad

e 1 tsk anis

e Saften av en citron

e Gron karamellfarg

e Koka upp socker och vatten tills sockret 10sts upp
e Blanda i bakpulvret

e Tillsatt dragon och citron

e Lat koka en minut medan du rér om

e Mixa med stavmixer

[ J

Tillsatt karamellfarg till du far en vacker gron farg och lat det sta kallt minst en
timma

e Sila genom kaffefilter

e Anvand som del i recept eller
e Servera med sodavatten ratio 1 del tarragon 4 delar sodavatten

e 2,25 dl granatapplejuice

e 2 25 dl strosocker

e 2.5 ml apelsinblomvatten eller skalet av 2 apelsiner

e 5 ml citronjuice

Hetta upp granatappeljuicen

Tillsatt sockret och lat det smalta

Om apelsinskal anvands sa lat dem vara med fran bérjan
Tillsatt apelsinblomvatten och citronjuice

Forvara svalt
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BLA CURACAO

e 225 dl strosocker

e 5 ml apelsinblomvatten eller skalet fran 1 apelsin

e 2 25dlvatten

e 1,5 cl citronjuice

e Bla karamellfarg

e Koka upp vatten, socker och apelsinbitter
e Sila om apelsinskal anvands. Tillsatt citron och bla karamellfarg
e Fodrvara svalt

GRON CURACAO

e 2 5dl strosocker

e 2 5dl vatten

e 5 cl apelsinblomvatten eller skal fran 1 apelsin

e 15— 20 stank bitter

e 3 nejlikor

e 1 clcitronjuice

e Gron karamellfarg

e Koka upp och lat svalna
e Sila om apelsinskal anvants
e Fodrvara svalt

STJARNANISSIRAP

e 2 25dlvatten

e 2 25dl socker

e 4 stjarnanis

e % kanelstang

e Skalet fran en apelsin,

e Koka upp vatten och socker tillsammans med ingredienserna mortlade, forutom
apelsinskalet som lagg i i remsor

e Lat svalna och stall i kylskap i nagon dag
e Sila och férvara sedan svalt




TONIC SIRUP

e For att anvanda med kolsyrat vatten

e 2.5dl vatten

e 7 g torkad kinabark/pulver

e 5 g grapezest

e 1 g citronzest

e Eventuellt mortla kinabarken

e ROrihop i vattenet och koka upp i fem minuter
Sila genom kaffefilter

Mat upp 2 dl av vatskan

Tillsatt: 2 hg socker, 10 g citronsyra och 5 g appelsyra
Ror ihop och lat svalna.

Buteljera

45 ml sirap anvands i 255 ml kolsyrat vatten
Tillsatt 3 droppar 20% - ig salinldsning (20 g salt i 80 ml vatten)
e ROr runt forsiktigt for att inte ta bort for mycket kolsyra

e Recept fran Kevin Kos

15


https://www.kevinkos.com/

Aggvitersittning

AGGVITEERSATTNING 1 (metylcellulosa)

Ar helt smakneutralt
Gar ocksa att anvanda som sirap
Nagot "krangligare”, men egentligen inte..

Kalkylator — for detta recept ar det den som heter "super syrup”

Receptet ger 290 ml

e 15,5 g gum arabic

e 30 g kokande vatten
e 100 g kallt vatten
e 180 g strosocker

e 0,3 g xanthan

e 1,8 g metylcellulosa

e 50 g kokande vatten

1. Koka upp 30 g vatten och fyll pa gum arabic
Lat sedanstai12 h

2. Mixa 100 g vatten, socker och xanthan
3. Koka upp 50 g vatten hall i metylcellulosa och roér om tills det I0sts upp

4. Hall alla ingredienser tillsammans i en flaska och lat sta svalt

Anvand 22,5 ml i drinkar dar det star i recepten eller dar du vill ha skum

AGGVITEERSATTNING 2 (aquafaba)

Har kikartesmak

Pulver som ar gjort pa kikartor.

Detta anvands for att skapa en latt skummig mocktail.
Det gar givetvis att anvanda vanlig aggvita ocksa.
Finns att kdpa online eller i vissa mataffarer

16


https://www.kevinkos.com/syrup-calculator

Rapid infusion

Nar man ska skapa en smak anvander man en metod som heter macerering. Vilket
betyder att man later olika smaker ligga och dra i en vatska (och det ar den metod jag
beskriver i recepten for "sprit” och bitters). Istallet fér att anvadnda macerering eller
metoden att koka upp och lata olika ingredienser dra under olika lang tid, kan man
anvanda en metod som heter "rapid infusion”. Har ar en instruktionsfilm om denna metod.

Metoden gar ut pa att lagga ingredienserna i en graddsifon och ladda med N20O-patron/er
och sedan lata detta dra i 1 -2 h. smakerna infunderas under ett tryck sa vatskan tar smak
av kryddorna

Skillnaden ligger i att nar man macererar en smak in i en vatska kommer det att ta dagar
till veckor annars. Har gar det pa nagon timma. Det ar ocksa en skillnad i pris, da detta
kostar en slant.

Modellen pa biolden finns i storlekarna 250, 500 och 1000 ml. Till 500 ml anvands 2
stycken N20 (dikvaveoxid/lustgas) patroner.

Graddsifon med rapid infusion tillbehor

17


https://www.youtube.com/watch?v=4heCJERp67U

”Spritu

Det gar att efterlikna smaken av olika spritsorter genom att anvanda smakessenser. Det
finns ocksa fardiga blandningar som gar att képa. Det ar mycket svarare att efterlikna den
mer sammandragande och brannande kanslan som sprit kan ge. De fardiga spritextrakt
som finns att kdpa som efterliknar traditionella spritsorter, har inte samma "bett”, aven om
smaken finns dar.

Extrakt av svart te kan ha en sammandragande effekt och smaksirap med nagon chilisort
kan ha en brannande smak. Chili finns med ibland och pa forra sidan finns ett recept pa
chilismaksirap.

Moquors — alkoholfri sprit

Skapa din egen alkoholfria "sprit” genom att blanda pa egen hand. Detta kan inte till 100 %
replikera "bettet” som alkohol ger, utan replikerar snarare smaken av den aktuella spriten.
Av detta foljer att anvanda nedanstaende "sprit” som ingaende i nagot recept, aldrig pa
egen hand. | recepten star namn pa olika spritsorter. Dessa refererar alltid till
grundrecepten som aterfinns har, inte den faktiska spriten med alkohol i sig.

Propylenglykol gor tva saker, dels macererar det aromer fran @mnen, dels fortjockar det
vatskan nagot. De mangder som ar skrivna i recepten kan experimenteras med. Ju mer
propylenglykol desto mer smak sugs upp. Dock blir vatskan for tjock for att efterlikna sprit
om mangden ar for stor. En mangd pa max 10 % ar att rekommendera.

Ett alternativ till propylenglykol ar metylcellulosa som ocksa fortjockar vatska.

Ekkuber finns att hitta i hembryggningsbutiker — det funkar fint att googla "ekkuber” sa
kommer resultat upp

VODKA

e 35 cl kokat och svalnat vatten

e 10 g propylenglykol

e 1 habanero chili

e 10 grovt krossade svartpepparkorn

e Saften avenlime

e 2 cl appelcidervinager

Krossa pepparn latt, dela habaneron (utan karnor)

Tack peppar och habanero med en liten mangd vatten/propylenglykol i en dag
Fyll pa resten med ingredienserna och lat sta nagra dagar

Sila och det ar klart
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TEQUILA

35 cl kokat och svalnat vatten

2 flaska Strands tequila gold (finns att kopa online)

10 g propylenglykol

Blanda och skaka om och det ar fardigt

Alternativ

Vatten och propylenglykol som ovan
15 gram torkad aloe vera

Fyll i en burk och lat sta 2 veckor
Sila och hall upp pa flaska

35cl kokat och svalnat vatten

35 g propylenglykol

5 st latt stotta (ej krossade) enbar

2 tsk angelikarot

Ya tsk hel koriander

2 cm citronskal (endast det tunna gula skiktet)

1 nypa Lakritspulver eller kanel

Blanda 5 cl vatten och nagot lite propylenglykol

Givetvis gar det att ocksa experimentera med egna smaker man vill blanda i ginet

Mortla baren nagot eller skar djupa jack i dem, lagg dem i en flaska och hall
blandningen dver sa det precis tacker (ca 1-2 veckor)

Ha i angelicarot, (hel) koriander och citronskal, 1at sta ytterligare en vecka och
resten av vattnet

Tillsatt lakrits eller kanel och lat sta ytterligare en vecka

Sila och det ar klart

Vill du ha rosa gin kan du blanda i nagon droppe karamellfarg
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WHISKY

1 pase kornte/svart te/rokt svart te

4 5 dl vatten

13 g propylenglykol

2 ekkuber

Koka upp och lat teet dra i 20 minuter

Anvand en burk med lock

Blanda i propylenglykol och ekkuber, skaka om tills det blandats

Lat det stad nagra dagar upp till en vecka, testa tills du hittar en smak som funkar

35 cl kokande vatten

MORK ROM

10 g propylenglykol

1 dl russin

2 vaniljstang

8 cl melass

1 pase svart te

Nagra nypor salt

Blanda ingredienserna och koka upp
Lagg i tepasen och Iat det dra i fyra minuter
Stall det kallt i en timma och sila

Experimentera med att t ex lagga till:
2 ekkuber

2 kakaobonor,

1,5 — 2 msk oso6tade kokosflingor

20




LJUS ROM

e 35 c| vatten

e 35 cl socker

e 10 g propylenglykol

e % halv vaniljstang eller 3 tsk vaniljessens

e 4 cl romessens

e Blanda socker, vatten och propylenglykol och hetta upp,
e ROr om tills sockret ar upplost

e Blanda i vanilj- och romessens

e L4t det std och svalna och forvara svalt

e Det gar ocksa att anvanda sig av ingredienser fran den mérka romen, men som inte
gor den mork

VERMOUTH

e 2.4 dl vit druvjuice

e 0,75 dl citronjuice

e Apelsinskal fran en apelsin

e 1 korn kryddpeppar

e 1 stjarnanis

e 2 knivsuddar malort (lite)

e % kanelstang

e 2 svartpepparkorn

e 1 nyparosmarin

e 4 tsk brunt socker

e /4 tsk vaniljextrakt

e Koka upp allt och Iat sta svalt i ett dygn i en lufttat flaska/burk.
e Sila
e FoOrvara svalt
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SWEET VERMOUTH

e 1 apelsin

e 3 5| vitt alkoholfritt vin

e 2 kanelstang

e 5 tsk torkad kamomill

e 4 kardemumma karnor

e 1 stjarnanis

e Yitsk malort

e 1 tsk torkad lavender

e 4 dl socker

e ', dl kokande vatten

e 4 dl gradde

Koka upp zest fran apelsinen och resten av ingredienserna
Lat sta svalkt i lufttat behallare ett dygn och vila,

Sila blandningen

Forvara svalt
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Bitter

En annan viktig ingrediens ar (olika) bitter. De anvands vanligen sparsamt, bara nagra
stank/droppar. De vanligaste ar de som innehaller alkohol, i Sverige ar tva vanliga
Angostura bitter och Angostura Orange bitter. Har ar ett recept pa en hemgjord variant.

Karamelliserat socker

e 30 ml vatten

e 120 g socker

e Blanda 30 ml vatten och 120 gram socker i en kastrull. Satt pa medelvarme tills det
kokar och sockret borjar karamelliseras.

e Ta av fran varmen vid 180°C och hall forsiktigt pa ett bakplatspapper
e Fordela det jamnt, Iat det svalna och bryt isar

APELSINBITTER
[

e 7,59 koriander

e 30 g sota apelsinskal

e 3 g pomeransskal

e 1 g kryddnejlika

e 259 kardemumma

e 1gkummin

e 2 g cinchonabark

e 2 g stjarnanis

e 12,5 g gentianarot

e 250 ml vatten

e 25 g glycerin (eller 30 g honung)

e Mortla och rosta sedan kryddorna i 10 — 15 sekunder

e Tillsatt vatten och glycerin och socker koka upp och och lat det sjuda ihopi 1 hi
90°C

e Latdetsvalna

e Sila genom kaffefilter och férvara svalt i en flaska
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AROMATISK BITTER

e 7,59 kryddnejlika

e 10 g ceylonkanel

e 3 g stjarnanis

e 3 g muskotnot

e 2 gtonkabbna

e 3 g grona kardemummakapsel

e 2 g maldingefara

e 1 g kryddpepparbar

e 1 g svartpeppar

e (0,6 g vaniljstang

e 3 g pomeransskal

e 3,5 g torkat apelsinskal

e 5 g cinchonabark

e 5 g gentianarot

e 250 ml vatten

e 25 g propylenglykol (eller 10 g karamelliserat socker)

e 4 droppar karamellfarg per 100 ml bitter

e Mortla de 6 forsta kryddorna och rosta sedan alla kryddor i 10 — 15 sekunder

o Tillsatt vatten och propylenglykol/socker koka upp och och lat det sjuda ihopi 1 hii
90°C

e Latdetsvalna

e Sila genom kaffefilter och forvara svalt i en flaska
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CHOKLADBITTER

e 6 cl kakaonibs

e 9 cl propylenglykol + 3 cl vatten, eller sa det tacker kakaon

e 1 kanelstang

e 1 vaniljstang (delad och skrapad)

e 5 kardemummaskidor/fron

e 1 tsk vild korsbarsbark

e 2 msk gentianarot

e 2.5 dl kornte (se recept pa whisky)
e 3 chilifrukter (valfritt)

e 1 tsk valnétsbark (valfritt)

e Vi tsk malort (valfritt)

e Blanda mortlade kakaobdnor och propylenglykol/vatten i en burk med férslutbart
lock, lat sta i cirka 2 manader

Tillsatt vaniljstang, kardemummaskidor och skaka val.
Lat det vila i tva dygn, vand/skaka lite en g/dag

Lat blandningen sta i en minst vecka. Skaka om en g/dag
Sila och hall pa flaska

Tillsatt gentiana, korsbarsbark,kanelstang och eventuellt chili, valnétsbark och
malort, skaka eller ror om for att blanda och lay sta ytterligare nagra dagar

e Hall upp 2,5 dl kornte i en flaska och tillsatt successivt droppar kakaoextrakt for att
testa dig fram vad som smakar bra
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ABBOT’'s BITTER

e 250 ml

e 25ganis
e 25 gfankal

e 2.5 kamomillblomma

e 1,5 g gentianarot

e 1,5 g bitter apelsinskal

e 1gkanel

e 1 gkardemumma

e 1 gingefara

e 1 g kryddnejlika

e 7 g socker

e 230 ml ml vatten

e 20 ml propylenglykol

e Cirka 10 droppar karamellfarg

e Mixa de hela kryddorna i en kaffekvarn
o Tillsatt de dvriga kryddorna

e Blanda vatten och propylenglykol, tillsatt en liten mangd till kryddorna for att fukta
dem och lat sta i cirka en 1 h — ror runt blandningen

e Koka upp blandningen och lat sedan svalna
e Stall i kylskap i tva dygn och sila
e Forvara svalt
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VERTE DRAGON

e 225 ml vatten

e 45 ml propylenglykol

e 2 lagerblad

e 225 g strosocker

e 3 g angelicarot

e 1 g gentianarot

e 5 g lakritspulver

e 5 g torkat apelsinskal

e 3 g torkat citronskal

e 2 stjarnanis

e 2 tsk torkad mynta

e 2 gkanel

e 1 g basilika

e 5 svartpepparkorn

e 1 g vaniljsocker

o 10 droppar paronessens

e 1 habaneropeppar

e 2 tsk ekspan

e Bla karamellfarg

e Gul karamellfarg

e Mixa kryddorna grovt i fem sekunder i en kaffekvarn — utom ekspan.
e Fyll pd med paronessens och ekspan.

e Hall pa lite vatten for att fukta blandningen och lat sta en stund.

[

Fyll en flaska med vatten och propylenglykol. Hall alla ingredienser i flaskan och Iat
det sta och dra i 10 dagar

o Tillsatt karamellfarg tills du far en ljust gron farg. Testa att blanda blatt och gult
innan du blandar det i flaskan for att fa koll pa proportionerna

e Sila genom kaffefilter eller ostduk
o Tillsatt 2 — 1 dl rasocker efter egen smak
e Forvara svalt
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Superjuice

Superjuice ar juice som du ganska enkelt kan tillverka sjalv och , fa mer juice (cirka 8
ganger mer) och samtidigt ta tillvara pa mer av smaker fran citrusfrukter. Det gar att
anvanda vanlig juice i recepten, men detta ar nagot som ytterligare lyfter fram smakerna
hos respektive frukt, plus att man far ut mer av respektive frukt.

Det behdvs nagra ingredienser utover sjalva frukten; citronsyra, appelsyra,
mononatriumglutamat (umami), askorbinsyrra och vatten. Hur de blandas ar olika
beroende pa vilken frukt som anvands. For att fa fram en formel anvander man denna
kalkylator.

Super-juice-kalkylator

Det finns ocksa instruktionsfilmer pa samma sida ,som tydligt visar hur man gor detta.
De frukter man kan anvanda ar; lime, citron, apelsin, grapefrukt och kumquat

1. Skala aktuell frukt och vag skalen

2. Mata in vikten pa skalen under ratt frukt i kalkylatorn

3. Mat upp ovriga ingredienser utom vatten

4. Hall allt, inklusive vatten i en stdrre behallare och mixa med en mixerstav (eller
blanda i en mixer)

Sila genom kaffefilter

Hall pa flaska och férvara svalt

Hallbarhetstid ar 1 vecka — 10 dagar, sedan tappar det smak plus att det blir daligt.

o

7.
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Nedan ar lite mer avancerat da det behdvs fler ingredienser. Det ar inte helt nddvandigt for
att fa ut mer av respektive frukt, utan mer férhdjer smaken ytterligare.

Foljande recept ar taget fran "Art of Drink”.

LIME/CITRONSUPERJUICE

e 20 g limeskal e 1 gkalium

e 8 g citronskal e 2 sockerbitar

e 5 g appelsyra e 1 droppe tetradsolja
e 25 g citronsyra e 4 droppar limeolja
e Juice fran 3 lime e 4 .8dlvatten

e Kor allt i en mixer/mixerstav i en minut
e Silai ett kaffefilter
e Forvara svalt (haller cirka 10 dagar)

Nar det galler de 6vriga ingredienserna (kalium socker, tetradsolja och oljan fran aktuell
frukt), handlar det om att experimentera.

Ungefarliga mangder baserat pa 28 gram skal

Det ar inte viktigt med superexakta mangder, men det far heller inte avvika for mycket.

Grunden &r att n Blanda n Mixa Sila n Férvara svalt

Mangden farskpressad juicer tillsatts fran frukterna som anvands for att fa fram mangden
skal

Tetradsolja ska inte Overstiga 1 droppe

Tillsatt 4 droppar av olja fran respektive frukt och experimentera utifran detta for starkare
eller svagare smak

Frukt Skal Citronsyra Appelsyra Kalium Socker Vatten
Citron 28¢ 28¢ 0 0,79 2 bitar 4,5 dl
Lime 28¢ 19 9 19 2 bitar 4,5 dl
Apelsin 2849 25 3 19 1 bit 4,5 dI
Grapefrukt' 2849 22 5,5 0,79 2 bitar 4,5 dI
Kumquat 3 28 g 0,06 0 19 1,5 bitar 1,15dl

1 | Till grapefrukt ska 950 mg umamipulver tillsattas

2 | Vag hela frukten, inte bara skalen

3 |Till kumquat ska 0,06 g (60 mg) askorbinsyra tillsattas
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Klassikerna

Manga vanliga drinkar "6versatta” till alkoholfria alternativ.

| recepten finns inte "spriten” fran tidigare kapitel med, med undantag fran nagon enskild
drink. Daremot gar det givetvis att ersatta ingredienser med den aktuella "spriten” i
respektive drink. Detta &ven om du far laborera en del pa egen hand. Alla vill inte gora alla
forberedelser, utan ha fardiga ingredienser

Inom parentes finns respektive spritsort som anvands i originaldrinken. Byt garna det
alkoholfria alternativet som ska ersattas, mot den "sprit” som beskrivs i tidigare kapitel.

Ibland gar det ocksa att komplettera med denna "sprit

. I nagra av recepten ar det

nodvandigt att skapa spritsorten.

NOGRONI (gin) NEGRONI = alkoversion

Sirapsbas 1 drink

Y2 grapefrukter

1 apelsinskiva

1,25 dl sodavatten

1,25 dl strosocker

3 kardemummaskidor, latt krossade

1 nypa korianderfron

Nagra droppar roéd matfarg

Hacka grapefrukten i sma bitar och lagg dem i en kastrull tillsammans med
apelsinskivan, socker, 125 ml vatten, kardemummaskidor och korianderfron.

Varm blandningen tills den sjuder och koka i cirka 5 minuter, krossa fruktbitarna
med baksidan av en traslev nar den boérjar mjukna for att slappa saften.

Nar frukten har mjuknat och den vita kdrnan har bleknat, ta bort fran varmen och Iat
svalna.

Om du vill kan du lagga till nagra droppar rod matfarg till sirapen
Nar sirapsblandningen har svalnat, sila den och kassera kryddorna och fruktbitarna.

Is

1 dl vit druvjuice

Fyll ett glas med is och hall i druvjuicen, 2,5 cl av sirapen, och 2,5 cl kallt
sodavatten.

Ror forsiktigt tills utsidan av glaset kanns kallt, garnera sedan med en skiva apelsin
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DAIQUIRI (ljus rom)

1 drink 4 drinkar
e 6 cl vit druvjuice e 24 cl vit druvjuice
e 1,5 cl farskpressad limejuice e 6 cl farskpressad limejuice
e 3 cl enkel sirap e 15 cl enkel sirap

Kyl ett coupéglas .

Tillsatt is, vit druvjuice, limejuice och enkel sirap i en cocktailshaker .
Skaka

Sila ner i det kylda glaset.

Garnera med ett limeskal.

Lagg till valfri frukt och utveckla denna drink.

Frukt 1 drink 4 drinkar
Anvand vit druvjuice och blanda i farsk frukt for att sedan kéra i en mixer
Jordgubbar 4 cl 16 cl

Banan 1,5 ¢l 6 cl
Ingefara 1,5 cl 1,5 cl
Mango 2cl 8 cl
Apelsinjuice 2cl 8 cl
Grapefruktjuice 1,5cl 6 cl

WHISKY SOUR (whisky)
1 drink 4 drinkar

24 cl Gnista Barreled Oak/kornte

e 6 cl Gnista Barreled Oak/kornte

24 cl citronsaft

e 6 cl citronsaft

e 3 cl enkel sirap 12 cl enkel sirap

e 1 .aggvita 2-3 aggvitor

Hall ingredienserna, men 1,5 cl av aggvitan, i en shaker, skaka i 30 sekunder
Lagg i is och skaka ungefar lika lange

Sila upp i ett glas

Garnera med citronskal
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OLD FASHIONED (whisky)

1 drink 4 drinkar
e 1,25 dl hett vatten e 4.5 dl hett vatten
e 1 pase kornte e 1 pase kornte
e 1 sockerbit e 4 sockerbitar
e 1 apelsinskiva e 4 apelsinskivor
e 2 stank bitter e 8 stank bitter
e 2 marschinobar e 4 maraschinobar

Kornte gors av rostat korn och ar koffeinfritt

Lat teet dra i 4,5 dl vatten i 20 minuter for att sedan svalna (om du gor 1 drink
anvander 1,25 dl av teet).

Lagg 1 sockerbit i botten av glaset
Lagg en apelsinskiva i varje glas.
Tillsatt tva skvattar bitter

Muddla ihop i botten av glaset.

Fyll varje glas med is (men dverfyll inte)
Hall te i varje glas

Roér om nagra ganger.

Toppa med korsbar

MARGARITA (tequila)

1 drink 4 drinkar

6 cl ml limejuice 240 ml limejuice

1,5 cl apelsinjuice 6 cl apelsinjuice

1,5 cl agavesirap 6 cl agavesirap

9 cl tonic water 360 ml tonic water

Hall lite salt pa en platt tallrik. BI6t kanten pa ett glas med en limeklyfta eller doppa
det i juice eller agave. Doppa kanten pa glaset i koshersaltet, se till att det fastnar.
Fyll glaset med is, stall at sidan.

Hall i ingredienserna i en shaker, skaka kraftigt i cirka 20 sekunder.
Sila ner i ditt forberedda glas.

Toppa med 3 oz tonic vatten. Ror om lite.

Garnera med ett limehjul eller klyfta.
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ESPRESO MARTINI

1 drink 4 drinkar
e |s e |s
e 6 cl kaffe e 24 cl kaffe
e 6 cl vispgradde e 24 cl vispgradde
e 1,25 ml vaniljsirap e 1,25 vaniljsirap
e Nypa salt e 4 nypor
e Kakaopulver e Kakaopulver
e 3 kakaobonor till garnering e 12 kakaobonor till garnering
e Doppa kanten pa ditt martiniglas i enkel sirap och sedan kakaopulver
e Tillsatt is, espresso, gradde, enkel sirap, vaniljextrakt och salt i en cocktailshaker
e Skaka kraftigt i ungefar en minut eller sa
e Hall upp i tva martiniglas och toppa med nagra kaffebonor.

MANHATTAN (vodka)

1 drink 4 drinkar
e 3 cl tranbarsjuice e 12 cl tranbarsjuice
e 3 cl apelsinjuice e 12 cl apelsinjuice
e 5 cl citronsaft e 2 cl citronsaft
e 1 stank bitter e 4 stank bitter
e Is

e 1 maraschinokorsbar

Tillsatt alla ingredienser, forutom korsbaret, i en shaker och
Fyll shakern med is och skak

Sila upp drinken i martiniglas.

Garnera med koérsbar och njut kallt.
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DRY MARTINI (gin)

Rosmarinvatten

e 1 liter vatten
e 2 rosmarinkvistar
e 1 msk riven farsk ingefara
o Latstaimellan12-24h
1 drink 4 drinkar

e 2 cl rosmarinvatten

e 8 cl rosmarinvatten

e 4 cl citronjuice

e 16 cl citronjuice

e Nagra stank apelsinbitter

e Nagra stank fler apelsinbitter

Is

Hall upp i ett glas

Ror om forsiktigt
Garnera med citronskiva

APEROL SPRITZ

1 drink

4 drinkar

e 3 cl Orange Spritz smaksirap
(Monin)

e 12 cl Orange Spritz smaksirap
(Monin)

e 4 cl alkoholfritt mousserande vin

e 16 cl alkoholfritt mousserande vin

e 18 cl sodavatten

e 72 cl sodavatten

e Fyll ett glas med is
e Bland i ett glas och ror om forsiktigt

PISCO SOUR

1 drink

4 drinkar

e 8 cl vit druvjuice

e 32 cl vit druvjuice

e 16 cl kokosvatten

e 64 cl kokosvatten

e 15 ml limejuice

e 6 cl limejuice

e 3 cl aggvita

e 12 cl &ggvita

e 15 ml agavesirap

e 6 cl agavesirap

Fyll is i en shaker

Blanda alla ingredienser
Skaka en stund och hall upp
Garnera med en limeskiva
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MOSCOW MULE (gin)

1 drink 4 drinkar
e Yilime e 1lime
e 3 -4 myntablad e 10-12 myntablad

e 15 cl cl Ginger beer 60 cl ginger beer

e 10 cl sodavatten 40 cl sodavatten

e 1 msk enkel sirap 4 msk enkel sirap

e Fyll pa med lime och den enkla sirapen, muddla latt
e Fyll pa med sodavatten och myntablad, muddla latt
o fyll pa med is och sedan ginger beer

COSMOPOLITAN (vodka)

1 drink 4 drinkar
e 2 cl koncentrerad apelsinsaft e 38 cl koncentrerad apelsinsaft
e 8 cl tranbarsdryck (juice) e 32 cl 8 cl tranbarsdryck (juice)
o 2 farskpressad lime e 8 cl farskpressad lime

e Fyll en shaker med is
e Blanda ingredienserna och skaka
e Sila upp i kylda glas

PALOMA (tequila)

1 drink 4 drinkar
e Saftenav 1 lime e Saften av 4 lime
e 6 cl grapefruktjuice e 24 cl grapefruktjuice
e 6 cl agavesirap e 24 cl agavesirap
® 06 cl sodavatten e 24 cl sodavatten
e 1 nypa Salt e Nagra nypor salt
e Fyll en shaker med is
e Fyll pa med ingredienserna och skaka om
e Halluppiglas
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NOJITO - (ljus rom) MOJITO = alkoversion

1 drink 4 drinkar
e Drygt V2 glas myntablad e Myntablad som motsvarar 2 glas
e 2 cl socker e 38 cl socker
e 10 cl limejuice e 40 cl limejuice
e 10 cl sodavatten e 40 cl sodavatten
e L3agg i myntablad och socker, ror om dessa i tva minuter med en (bar)sked
e Fyll pa medis
e Hall pa limejuice och ror tills sockret 16st sig
e Hall pa sodavatten
e Servera med sugror
e FOr en starkare variant kan man férst muddla 3 skivor jalapeno och sedan félja
receptet
MAI TAI (mork rom)
1 drink 4 drinkar
e 24 cl ananasjuice e 96 cl ananasjuice
e 6 cl citronsaft e 24 cl citronsaft
® 6 cllimejuice e 24 cllimejuice
e 10 cl grenadin (Monin) e 40 cl grenadin (Monin)
e 10 cl kolsyrad limelask e 40 cl kolsyrad limelask

Fyll ett glas med is

Blanda alla ingredienser i en shake och skaka om
Hall i glas

Garnera med lime och apelsinskiva

FRENCH 75 (gin)

1 drink 4 drinkar
® 6 cl citronjuice ® 24 cl citronjuice
® 6 cl enkel sirap ® 24 cl enkel sirap
e Kolsyrat vatten e Kolsyrat vatten
® San Pellegrino Limonata Soda ® San Pellegrino Limonata Soda

e Hall upp citronjuice och enkel sirap, fyll pa med is och rér om
® Fyll pa resten av glasen med lika delar kolsyrat vatten och SPLS
® Garnera med citronskiva eller citrontwist
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JUNGLE BIRD (moérk rom)

1 drink 4 drinkar

6 cl Ibnnsirap

4 cl San Bitter

e 1,5cllénnsirap

e 1 cl San Bitter

e 4cllimejuice 2 cl limejuice

e /> demerara sirap 2 demerara sirap

e 1,5 cl ananasjuice 6 cl ananasjuice

e Blanda allti en shaker
e Fyll ett glas med is och hall upp drinken

CAIPIRINHA (cachacga)

1 drink 4 drinkar
e 1 litenlime e 4 smalime
e 1 liten citron e 4 sma citroner
e 1 liten apelsin e 4 sma pelsiner
e 1 socker bit e 4 sockerbitar
e Ginger beer e Ginger beer
e Skar frukterna i kuber och blanda ingredienserna i en shaker
e ett stank ginger beer
e Muddla
o Fyll pa med krossad is
e Fyll pa med ginger beer
e (Garnera med mynta

KAHLUA

1 drink 4 drinkar
e 20 cl Kaffe e 80 cl kaffe
e 2 -5clagavesirap e 10 - 20 cl agavesirap
e Lite,lite grand vaniljextrakt ® vaniljextrakt
e Sodavatten ® sodavatten

Hall upp kaffet i ett glas
Lagg i vaniljextraktet och rér om
Fyll pa med agavesirapen

Toppa med sodavatten
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SCREWDRIVER (vodka)

1 drink 4 drinkar

e 1 del apelsinjuice

e Samma men med storre volymer
e 1 del coca cola

e 1 del tonic water

e Blanda allti ett glas med is och ror om (med en skruvmejsel)

Alternativa skruvmejslar

Ananas
Grapefrukt ¢ Blanda samma mangd
P e Lagg frukt med en liten mangd av coca cola i en
Jordgubbar mixer och mixa
Hallon
TEQUILA SUNRISE (tequila)
1 drink 4 drinkar
e |Is

e (Gors i respektive glas

e For en solnedgangsdrink -
e Saften av 4 apelsiner vand pa rott och orange

e 1 stank sodavatten

e 1 cl grenadin (Monin)

Fyll ett hogt glas med is

Stank lite sodavatten

Toppa med grenadin (detta kommer sjunka)
Garnera med apeslinskiva och maraschinokorsbar

IRISH COFFEE (whisky)

1 drink 4 drinkar
e 15 cl kaffe e 60 cl kaffe
e 3cl Irish smaksirap (Monin) e 12 cl Irish smaksirap (Monin)
e Gradde e Gradde
e Chokladsas e Chokladsas

e Fyll pa med respektive ingrediens
e Toppa med vispad gradde och sedan chokladsas




PINA COLADA (ljus rom)

1 drink 4 drinkar
e |s e |s
e 45 cl kokosgradde e 18 cl kokosgradde
e 45 cl ananasjuice e 18 cl ananasijuice
e 4cllimejuice e 2 cllimejuice
e Fyll p&'is i en shaker
e Blanda ingredienserna och skaka om
e Sila och hall upp i glas
e Garnera med ananas

GIMLET (gin — med mint)

1 drink 4 drinkar
e |s e |s
e 10 cl sodavatten e 40 cl sodavatten
e 1 tsk socker e 4 tsk socker
e Juicen fran en lime e Juicen fran 4 lime
e Halvt glas med myntablad L
e Lagg i myntan och fyll paA med sockret
e ROr om i cirka 2 minuter
e Fyllpd medis
e Fyll pa med 6vriga ingredienser

CUBA LIBRE (ljus rom)

1 drink 4 drinkar
e Is o s
e 12 cl Coca Cola e 48 cl Coca Cola
e ‘slime e 2lime
e 2.5 ml vaniljextrakt e 10 ml vaniljextrakt
e Blanda ingredienserna och rér om forsiktigt
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GIN & TONIC (gin)

1 drink

4 drinkar

e |s

e |s

e 1 cl citronjuice

e 4 cl citronjuice

e 4 cl ginvatten

e 16 cl ginvatten

e 10 cl indian tonic water

e 40 cl indian tonic water

e Fyll ett glas med is
e Hall upp och rér om forsiktigt

BOULEVARDIER (bourbon — campari — vermouth)

1 drink

4 drinkar

e |s

e |s

e 3 cl San Bitter

12 cl San Bitter

e 3 cl tonic water bjork

12 cl tonic watrer bjork

e 1 cl whisky

4 cl whisky

e Fyll ett glas med is
e Blanda och rér om

1 drink

AMERICANO (campari - vermouth)

4 drinkar

e |s

e |s

e 4.5 cl San Bitter

e 18 cl San Bitter

e 1,5 cl balsamvinager

e 6 cl balsamvinager

e 1,5 cl vit grapefruktjuice

e 6 cl vit grapefruktjuice

e 6 cl sodavatten

e 24 cl sodavatten

e Fyll ett glas med is
e Blanda och drick
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SAZERAC (whisky)

1 drink 4 drinkar
e Is o |Is
e 1 clAbsinth e 1 cl Absinth
e 5 cl whisky e 20 cl whisky
e 4cl enkel sirap e 2cl enkel sirap
e 2 stank bitter e 8 stank bitter
e "Tvatta” ett glas med absinth och hall bort resten
e Mixa ingredienserna och hall i ett isfyllt glas

SINGAPORE SLING
4 drinkar

e |s

e 1,5 dl granatappeljuice

e 1 dl mangojuice

e 1 dl ananasjuice

e 2 msk limejuice

e 2 dl tonic water

e Blanda allt utom tonic water coh skaka om i en shaker
e Hall upp i glas och servera med is

SIDECAR (konjak)

1 drink 4 drinkar
o |s e Is
e 3 cl apelsinjuice e 12 cl apelsinjuice
e 4 cl appeljjuice/appelcider e 16 cl appeljuice/cider
e 1,5 cl citrojuice ® 6 cl citronjuice
e 4 tsk vaniljextrakt e 1 tsk vaniljextakt
e Blanda ingredienserna i ett glas med is
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ZOMBIE (rom)

Kanel- och stjarnanissirap

e 1.5 dl demerarasocker eller muscovadosocker

e 1 dl vatten

e % kanelstang

e 1 stjarnanis

e Mortla kanel och stjarnanis

e Sjud upp socker och vatten tills sockret |6st upp

e Tillsatt sedan till sirapen och Iat dra medans det kallnar (20 — 30 minuter)

1 drink

4 drinkar

e |s

e |s

e 1 dl grapefruktjuice

4 dl grapefruktjuice

e 3 cllimejuice

e 12 cl limejuice

e 3 cl kanel- och stjarnanissirap

e 12 cl kanel- och stjarnanissirap

e 3 cl Falernum smaksirap (Monin)

e 12 cl Falernum smaksirap (Monin)

e %cl grenadin

e 2clgrandin

e 1 stank bitter

e 4 stank bitter

e Blanda ingredienserna och fyll pa med is

APPLETINI (gin)

1 drink

4 drinkar

e 7 cl appeljuice

e 28 cl appeljuice

e 5 cl citronjuice

e 20 cl citronjuice

e 5 cl appelsmaksirap (Monin)

e 20 cl appelsmaksirap (Monin)

e Blanda i en shaker hall upp och drick

GOLD RUSH (bourbon)

1 drink 4 drinkar
e |s e |s
e 6 cl whisky e 24 cl whisky

1 cl citronjuice

4 cl citronjuice

1 ¢l honungssirap

4 cl honungssirap

Blanda i ett glas med is
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AVIATION (gin)

1 drink

4 drinkar

Is

6 cl gin

24 cl gin

3 cl citronjuice

12 cl citronjuice

1,5 dl enkel sirap

6 cl enkel sirap

1 stank bitter

4 stank bitter

1 nypa himmelartspulver

Nagra nypor himmelartspulver

Blanda ingredienserna i ett glas med is och njut

SHIRLEY TEMPLE (alkoholfrin)
1 drink

4 drinkar

Is

Is

1,5 cl grenadine

6 cl grenadine

1,5 dl ginger ale

‘6 dl ginger ale

1 cl limejuice

4 cl limejuice

Blanda ingredienserna och ror om

1 drink 4 drinkar Bal
o Is o Is o Is
e 5 cl apelsijuice e 20 cl apelsijuice e 1 lite apelsinjuice
e 5 cl ananasjuice e 20 cl ananasjuice e 1 liter ananasjuice

1,5 cl lime juice

6 cl lime juice

e 1,2dllimejuice

1,5 cl mandelsirap
(Monin)

6 cl mandelsirap ]

(Monin)

2,2 dl mandelsirap
(Monin)

1,5 cl grenadin

6 cl grenadin

e 1,2 dl grenadin

5 cl sodavatten e 20 cl sodavatten

1 liter sodavatten

Blanda ingredienserna och ror om
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JACK & COKE (whisky) (artofdrink)

1 drink

4 drinkar

e 1,5 cl kornte

e 06 cl kornte

e '/ droppe vaniljessens

e 2 drvaniljessens

e 12 cl Coca Cola

e 28 cl Coca Cola

Blanda kornte och vanilj

Hall upp lite Coca Cola

Hall pa med kornte

Fyll p4 med resten av Coca Colan

AFTER EIGHT

1 drink

4 drinkar

e 1 tsk Kakao

e 4 tsk kakao

e 6 clgradde

e 24 cl gradde

e 6 cl sodavatten

e 24 cl sodavatten

e 1 — 2 droppar mintessens

e NAagra fler droppar minessens

e 1 bit after eight

e 4 bitar after eight

Ror ihop kakao, mint och gradde
Tillsatt sodavattnet

Tillsatt nagra droppar gron karamellfarg tills du far en ljusgron farg
Skar after eightbiten i sa sma delar det gar och strossla den ovanpa

ITALIAN SODA
1 drink 4 drinkar
e |s e |s

e 3 — 6 cl valfri smaksatt sirap

12 — 24 cl s valfri smaksatt sirap

e 24 cl sodavatten

96 cl sodavatten

e 3 cl gradde (gar bra med lag fetthalt)

12 cl gradde

Lagg i sirapen

Fyll glaset halvvags med krossad is
Fyll pa med gradde

Fyll pa med sodavatten

Ror om forsiktigt

Toppa med vispad gradde
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RICKEY (gin)

1 drink 4 drinkar
e |s e |s
e 8 hallon e 32 hallon
e 4.5 cllimejuice e 18 cl limejuice
e 18 cl kolsyrat vatten e 72 cl kolsyrat vatten
e Muddla hallonen
e Fyllmedis
e Fyll pa 6vriga ingredienser och ror om forsiktigt
e | Agg till nagra myntablad i muddlingen och du far ytterligare en variant
e Kolsyrat vatten kan bytas ut mot Sprite eller 7up

FLORADORA (gin)

1 drink 4 drinkar
e Is e Is
e 4.5 cl sodavatten e 18 cl sodavatten
e 1,5 cllimejuice e 6 cllime juice
e 12 cl ginger ale e 48 cl ginger ale
e Blanda ingredienserna
e ROr om forsiktigt

LOVE POTION No 9 (vodka)

1 drink 4 drinkar
e Is e Is
e 1 dl jordgubbar e 4 dl jordgubbar
e 1 skopa vaniljglass e 4 skopor vaniljglass
e 3 cl sodavatten e 12 cl sodavatten
e 2 cl zero Baileys e 8 cl zero Baileys
e 1 cl chokladsas e 4 cl chokladsas
e KOorien mixer tills det ar slatt eller muddla
e Lagg lite is i ett glas och fyll pa med mixen
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ROSE SANGRIA

1 drink 4 drinkar
o |Is e s
e 5 jordgubbar e 20 jordgubbar
e 5 hallon e 20 hallon

e 2.5 cl enkel sirap

1 dl enkel sirap

e 2.5 cl citronjuice

1 dl citronjuice

e 7,5 cl apelsinjuice

3 dI apelsinjuice

e 5 ¢l Sodavatten

20 cl sodavatten

e 2 mynta blad (kan uteslutas)

8 myntablad

e Muddla jordgubbar och hallon (och mynta om du anvander det)
e Lagg lite is i ett glas och fyll pa med mixen

1 shot

SUPERMAN SHOT (vodka)

e 1,5cl grenadin

e 1,5 cl apelsinjuice

e 1,5clbla curacao

e Hall upp grenadin i ett shotglas

e Anvand en barsked och hall upp apelsinjuice langsamt éver skeden
e GOr samma sak med bla curacao

CINDERELLA

1 drink

4 drinkar

e |s

Is

e 3 cl citronjuice

12 cl citronjuice

e 3 cl apelsinjuice

12 cl apelsinjuice

e 3 cl ananasjuice

12 cl ananasjuice

e 7,5 ml grenadin

3 cl grenadin

e 12 cl ginger ale eller sodavatten

48 cl ginger ale eller sodavatten

e Blanda ingredienserna och rér om forsiktigt
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DON't CARE (whisky)

1 drink 4 drinkar
e Is e s
e 3cl kornte e 12 cl kornte
e 4 tsk vaniljsocker e 1 tsk vaniljsocker
e 3 cl sodavatten smaksatt med mint e 12 cl sodavatten smaksatt med mint
e 1,5 cl grenadin e 6 cl grenadin
e Skaka i en shaker med is och sila ner i ett glas

BOHEMIAN (gin)

1 drink 4 drinkar
e |s e |s
e 45clgin e 18clgin

e 3 cl fladersaft 12 cl fladersafr

e 1 cl grapefruktjuice 4 cl graperfruktjuice

e Nagra stank aromatisk bitter ]

e Skaka i en shaker med is och sila ner i ett glas
e Stank bitter i respektive glas

BLUE LAGOON (vodka)

1 drink 4 drinkar
e |s e Is
e 3 cl citronjuice J
e 4.5 clbla curacao °
e 36 cl 7up eller Sprite °
e Blanda i ett glas med is
e ROr om forsiktigt

47



De svenska

Vanliga svenska drinkar

GRONA HISSEN

1 drink

4 drinkar

e 3clgin

e 12clgin

e 2 clgron curacao

e 38 cl gron curacao

e 15 cl Champis, fruktsoda, 7up eller
Sprite

e 60l

e Fyll ett glas med is
e Hall upp ingredienserna
e ROr om forsiktigt

GETING (vodka)
1 drink

4 drinkar

e Nagra droppar bananessens

e 3 cl tonic water

e 17 cl Sprite

e Fyll ett glas med is

HOT SHOT

e Fyll pa ingredienserna och rér om forsiktigt

e 10 cl enkel sirap smaksatt med nagra droppar vaniljessens

e 10 cl varmt bryggkaffe

e 10 cl vispad gradde

e Toppa med gradden

e Fyll pa respektive ingrediens i den ordning de star
e Hall pa kaffet forsiktigt samtidigt som du lutar glaset

VARGTASS

e 8cl7up

e 16 cl lingondricka

o Fyll ett glas med is
e Blanda och drick
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1 drink 4 drinkar
e 2 cllimejuice e 38 cllimejuice
e 4-6 cl paroncider e 16-24 cl paroncider
e 20 cl fruktsoda, 7up eller Sprite e 380 cl fruktsoda, 7up eller Sprite

RAGNAR

Fyll ett glas med is
Hall pa ingredienserna
Ro6r om forsiktigt
Garnera med lime

Byt ut paron mot svartvinbar

1 drink 4 drinkar
e 4 clvodka e 16 cl vodka
e 2 cl blad curacao (Monin) e 8 cl curacao (Monin)
e 20 cl Fruktsoda e 80 cl Fruktsoda
e Fyll ett glas med is
e Hall upp ingredienserna och rér om forsiktigt

1 liter paroncider e 1 pomersansskal

1 V% tsk kardemummakarnor

2 msk honung

2 malda kanelstanger Y2 tsk kryddnejlika

Saften av 1 citron

1 stjarnanis

Saften av 1 lime Saften av 1 apelsin

Koka upp 2 dl av paroncidern med kryddor och honung. Lat koka i ett par minuter.

Ta sedan av kastrullen fran varmen och tillsatt resten av cidern och saften fran
citrusfrukterna

Avsluta sedan med att sila av gléggen, hall upp pa flaska eller behallare
Tips! Lat dra - ju langre tid gléggen far sta till sig, desto mer kryddsmak.
Servera med traditionella tillbehor...
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DALAHAST

1 drink

4 drinkar

e 3 cllingonsirap

e 12 cl lingonsirap

Y2 cl limejuice

e 2 cllimejuice

e 6cl7up

e 24cl7up

e 12 cl ginger beer

e 48 cl ginger beer

e Fyll glas med is

e garnera med lime

PIGGELIN
1 drink

e Blanda ingredienserna i den ordning de star

4 drinkar

e 1 cl Piggelinextrakt eller
1 piggelinglass

e 4 cl Piggelinextrakt eller
1 piggelinglass

e 1 cllimejuice

e 4 cllimejuice

1 stank bitter

e NAagra stank bitter

1 dl Sprite/7up

e 1 dl Sprite/7up

Blanda ingredienserna

Om du anvander glass laggs denna i efter att vatskan blandats

1 drink

o Nagra droppar apelsinessens

e 2 dl kaffe

e 1 klicka vispad gradde

e Krossad Daim

e Blanda apelsinessens och kaffe ror om
e Fyll pa med gradden
e Toppa med krossad Daim
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SWEDISH 75
e 1 drink 4 drinkar
e |s Is

e 4.5 “cl citronjuice

18 cl citronjuice

e 6Gclgin

24 cl gin

e 3 cllingonsylt

12 cl lingonsylt

e 1.2 dl sodavatten/mousserande
alkoholfritt vin

4 6 dl sodavatten/mousserande
alkoholfritt vin

e Halluppiglas medis
e Fyll pa med sodavatten

e Blanda citronjuice, gin och lingonsylt i en shaker och skaka

e |s

e 1 hg (réda) godisfiskar

e 1.5 dl sodavatten

e 3 cl apelsinjuice

e 1 cllimejuice

e 1clgrenadin

Skaka om da och da

e LAagg fiskarna i 1,5 dl sodavatten dver natten eller ett dygn.

e Sila bort fiskarna (och at upp dem:)

e Hall upp i ett glas med is

KAFFE KARLSSON

e 3cl Baileys

e 3 cl apelsinjuice

e 15 cl kaffe

e Gradde

e Hal upp Baileys och apelsinjuice

e Fyll pad med kaffe

e Toppa med gradde

51




Chokladiga smalanningar

Egenpahittade mestadels smarrigt chokladiga mocktails...

GRUNDRECEPT ZERO BAILEYS

ZERO BAILEYS

e 1,5dl vispgradde

e 5 cl kondenserad mjolk

e 3clldnnsirap

e 25 dl espresso/starkt kaffe

e Nypa kanel

e % cl vaniljextrakt

e Zest av apelsinskal

e 1 drink

4 drinkar

FOSSTA

e 2 cl Zero Baileys

8 cl Zero Baileys

e 1.5 cl hasselnotlikor

6 cl hasselnotssirap

e 2 cl honungssirap

8 cl honungssirap

e 4 cl vispgradde

16 cl vispgradde

e Chokladsas

Chokladsas

e 1 bit Toblerone

4 bitar Toblerone

e Valfritt — 3 cl starkt kaffe

Valfritt — 12 cl starkt kaffe

Fylli glas

Blanda allt utom vispgradde, chokladsas och Toblerone

Toppa med vispad gradde chokladsas och Toblerone
Kan serveras med och utan is
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e 1drink e 4 drinkar

o |s e Is

e 5cl Zero Baileys e 20 cl Zero Baileys

e 1 cl whisky e 4 cl whisky

e Nagra droppar mintessens e Nagra fler droppar mintessens

e Nagra stank chokladbitter (se recept) e Nagra stank chokladbitter (se recept)

e Nagra droppar gron karamellfarg e Nagra fler droppar gron karamellfarg
Blandning

e Blanda allti ett litet glas fyllt med is

e (Garnera med mynta

e 1drink e 4 drinkar

o |s e |s

e 4 cl Zero Baileys e 16 cl Zero Baileys
e 1 cl kokosmjolk e 4 cl kokosmjolk

e 2 cllimejuice e 38 cllimejuice

e Vispad gradde e Vispad gradde

¢ Riven choklad ¢ Riven choklad

Blanda allt utom gradde och riven choklad

Fyll glasen och toppa med gradde och choklad

e 1 drink e 4 drinkar
e |Is e |s
e 10 cl Niederegger marsipante e 40 cl Niederegger marsipante

eller annat marsipante

eller annat marsipante

4 cl Zero Baileys ]

16 cl Zero Baileys

Nagra droppar paronessens ]

Nagra fler droppar paronessens

Blanda allt i en shaker
Fyll paiglas
Garnera med skivad mandel
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CALMARE NYCKEL

1 drink

4 drinkar

Is

Is

10 cl Schweppes Premium Mixers
Tonic Pink Pepper

40 cl JSchweppes Premium Mixers
Tonic Pink Pepper

3 cl vodka

12 cl vodka

Y2 cl lakritssirap

2 cl lakritssirap

Blanda allt
Fyll paiglas med is

LINNAEA BOREALIS

1 drink

4 drinkar

Is

Is

10 cl kolsyrat bordsvatten

40 cl kolsyrat bordsvatten

4 cl gin

16 cl gin

1 cl limejuice

4 cl limejuice

Pitayapulver

Pitayapulver

Blanda allt

Farga med Pitayapulver sa du far linnearosa farg, ytterst lite i taget

Fyll pa i glas med is
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Nagra ovanliga

Nagra mindre vanliga drinkar "6versatta” till non-alko...

CHAPMAN

1 drink

4 drinkar

e 1 cl San Bitter

4 cl San Bitter

o % flaska Sprite

2 flaskor Sprite

e ' flaska Fanta

2 flaskor Fanta

e 1 dl Grenadin (Monin)

4 dl Grenadin (Monin)

e 5 cl apelsinjuice

20 cl apelsinjuice

e 1,5 cl citronjuice

5 cl citronjuice

e |s

o |s

Kyl ner Fanta och Sprite

Blanda alla ingredienser och ror om
Fyll pa med is i ett glas och hall upp
Garnera med en apelsinskiva

1 drink

RED CARPET

4 drinkar

e 5 cl grapefruktjuice

e 20 cl grapefruktjuice

e 5 cl Schweppes spritz

e 20 cl Schweppes spritz

e 5 mlgrenadin

e 20 ml grenadin

e 30 cl sodavatten

e 120 cl sodavatten

o Fyll ett glas med is
e Hall pa ingredienserna
e ROr om forsiktigt
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MANHATTAN ICE CREAM SODA

4 drinkar

e 4liter vaniljglass

e 9 cl whisky

e 1 msk socker

o Nagra stank bitter

e 2 dl vispgradde

e 1 liter 7up

e Blanda glass, whisky, bitter och socker, frys in igen i cirka 30 minuter

e Fyll ett glas halvvags med 7up, toppa med glass och sedan vispad gradde
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Colors — egna recept

Genom att blanda olika farger far man fram andra farger. Grunden i detta ar RGB-
fargerna — rott, gront och blatt. Kombinerar ,man sedan tva av desa far man fram
CMYK-fargerna — cyan, magenta, yellow och svart. Nar dcet galler frinkar ar det inte
mojligt att sa enkelt blanda fram dessa farger, utan har gérs de pa andra satt...

RGB
1 drink 4 drinkar
e |s e |s
e 3 cl San Bitter e 12cl
e 18 cl Paroncider (alternativt Fanta e 72 cl paroncider (alternativt Fanta
exotiisk) exotisk)
e Blanda i ett glas och ror om forsiktigt

GREEN LANDSCAPE

e |s °

e 3 cl Mint smaksirap (Monin) 12 cl mint smaksirap (Monin)

e 3 cl pistage smaksirap (Monin) 12 cl pistage smaksirap (Monin)

e 20 cl kolsyrat vatten (citron) 80 cl kolsyrat vatten (citron)

e Blanda mint och pistage i ett glas
e Fyll pa med kolsyrat vatten och ror forsiktigt om

1 drink 4 drinkar
o |s e Is
e 20cl7up e 80cl7up
e 10 cl limejuice e 40 cl limejuice
e 2 clbla Curacao (Monin) e 8clbla curacao
e Blanda lime och bla curacao i ett glas
e Fyll pa med 7up och ror forsiktigt
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CMYK

CYAN ID
1 drink 4 drinkar
e |s °

e 20 cl Tonic water

e 80 cl tonic water

e 2 cl mint smaksirap (Monin)

e 8 cl mint smaksirap (Monin)

e 1 cl bla curacao

e 4 cl bla curacao

e Blanda alla ingredienser i ett glas och rér om forsiktigt

MAGENTA DREAMS
1 drink 4 drinkar
e |s °

e 1 cl san bitter

e 4 cl san bitter

e 2cl limejuice

e 8cl limejiuice

e 5 tonic water

e 20 cl tonic water

e 7up eller Sprite

e 7up eller Sprite

e Pitayapulver

e Pitayapulver

e Blanda alla ingredienser i ett glas och ror om forsiktigt
e Hall pa lite pitayapulver at gangen till du far magentafarg

YELLOW STONE
1 drink 4 drinkar
e |s e lis

e 15 cl apelsinjuice

60 cl apelsinjuice

e 5 cl grapefruktjuice

20 cl grapefruktjuice

e |[s 4 basilikablad och 2 cl enkel sirap

Fler basilikablad och 8 cl enkel sirap

e Anvand en shaker

farg

e Hall upp i ett glas

e Mat upp 2 cl vit sirap och tillsatt basilikabladen, muddla/mortla dem sa sirapen far

e Hall upp ovriga ingredienser i shakern och skaka
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BLACK HOLE
1 drink 4 drinkar
e |s e |s

o 1 cl sot lakritssirap

e 4 cl so6t lakritssirap

e 15 cl Coca Cola

e 60 cl Coca Cola

e 10 cl limejuice

e 40 cl limejuice

Fler farger

1 drink

4 drinkar

e |s

e |s

e 6 cl pink grape

24 cl pink grape

e % cl San bitter

2 cl San bitter

e Sodavatten

Sodavaten

e Blanda med sodavatten tills du far rosa farg du gillar

ORANGEISH
1 drink 4 drinkar
e |s e |s

e 10 cl apelsinjuice

e 40 cl apelsinjuice

e 10 cl passionsfruktjuice

e 40 cl passionsfruktjuice

e 3clgrenadin

e 12 cl grenadin

e Blanda ingredienserna och drick

1 drink 4 drinkar
e Is o s
e Choklad e Choklad

e (Coca Cola

e (Coca Cola




WHITE NOISE
1 drink 4 drinkar
e |s e |s

2 cl kokosgradde

8 cl kokosgradde

4 cl kokosvatten

16 cl kokosvatten

3 cl limejuice

12 cl limejuice

3 cl citronjuice

12 cl citronjuice

10 cl sodavaten

40 cl sodavatten

1 cl aggviteersattning

4 cl aggviteersattning

Blanda i en shaker och skaka om
Hall upp i glas med is

PURPLE RAIN
1 drink 4 drinkar
e |s e |s

1,5 cl bla curacao

6 cl bla curacao

2,5 cl limejuice

1 dl limejuice

7 cl grenadin

28 cl grenadin

Fyll pa med sodavatten tills du far en
harligt lila farg

Fyll pa med sodavatten tills du far en
harligt lila farg

Blanda ingredienserna och rér om forsiktigt
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Metals

GOLD DIGGER
1 drink 4 drinkar
e |s °

6 cl pink grape eller grapejuice

2 cl lime smaksattare

0,5-1cl lénnsirap

20 cl Kolsyrat vatten / tonic water

1 nypa salt

SILVER STERLING

1 drink

4 drinkar

BRONZE AGE

1 drink

4 drinkar
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Elements

HEAVY WATER
e 1 drink e 4 drinkar
e |s e |s

15 cl sodavatten

60 cl sodavatten

3 cl bla curacao (Monin)

12 cl bla curacao (Monin)

2 stank apelsinbitter

8 stank apelsinbitter

Blanda ingredienserna och rér om forsiktigt

THIN AIR
e 1drink e 4 drinkar
e |s e |s

15 cl sodavatten

60 cl sodavatten

1 cl bla curacao (Monin)

3 cl bla curacao (Monin)

3 cl limejuice

12 cl limejuice

Blanda ingredienserna och ror om forsiktigt

EARTHBOUND
e 1drink e 4 drinkar
e |s e |s

20 cl Coca Cola

80 cl Coca Cola

10 cl blodapelsinjuice

40 cl blodapelsinjuice

Y2 tsk lakritspulver

2 tsk lakritspulver

1 cl sodavatten

Lds upp lakritspulvret i sodavattnet (rér om)

Fyll glaset med is

Fyll p4 med 6vriga ingredienser och rér om forsiktigt
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FIREBALL

e 1drink e 4 drinkar

o |s e Is

e 15 cl passionsfruktjuice e 60 cl passionsfruktjuice
e 1-2 cl chilisirap e 4 —8cl chilisirap

e Blanda ingredienserna och rér om forsiktigt
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Bitters

BITTERSWEET SYMPHONY
1 drink 4 drinkar
e |s e |s

10 cl Schweppes Spritz

40 cl Schweppes Spritz

10 cl Apelsinjuice

40 cl apelsinjuice

3 cl grapefruktjuice

3 cl grapefruktjuice

2 stank bitter

8 stank bitter

Blanda och drick

THE BITTER END

1 drink 4 drinkar
e |s e |s
e 3clGin e 12clgin

1 cl San Bitter

4 cl San Bitter

2 cl Tonic Water

8 cl clTonic Water

2 cl sodavatten

8 cl sodavatten

Blanda och drick

1 drink 4 drinkar
e Is e Is
e 5 cl sodavatten e 20 cl sodava

Y2 cl honungssirap

2 cl honungssirap

6 stank apelsinbitter

24 stank apelsinbitter

2 droppar koksaltlosning

8 droppar koksaltlosning

Blanda och drick
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19:30

1 drink 4 drinkar

e |s e |s

e 12 cl ananasjuice 48 cl ananasjuice

e 9 cl grapefruktjuice 36 cl grapefruktjuice

e 6 cl loka crush paron 24 cl loka crush paron

e Blanda allt och hall i glas
e Serveras bast 1930 :)

LEMON & LIME BITTER

1 drink 4 drinkar
e Is e Is
e 2 cl citronjuice e 8 citronjuice
e 2 cllimejuice e 8 cllimejuice
e 2 cl enkel sirap e 8 cl enkel sirap
e 1,5 dl sodavatten e 6 dl dl sodavatten
e 3 droppar aromatisk bitter e Nagra fler droppar aromatisk bitter
e Blanda och drick
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Ovrigt — egna recept

1 drink

4 drinkar

Is

20 cl ananasjuice

80 cl ananasjuice

15 cl grapefruktjuice

60 cl grapefruktjuice

10 cl apelsinjuice

40 cl apelsinjuice

5 cl limejuice

20 cl limejuice

Blanda allt i en shaker, skaka om och hall upp i ett glas

LIMON

2 drinkar

3 basilikablad som ar grovt hackade

22 cl citronjuice

18 cl vatten

3 — 4 tsk socker

Blanda allt i en shaker, skaka om och sila/hall upp i 2 glas som ar fyllda med is

Fyll pa med 10 cl sodavatten i respektive glas

1 drink

4 drinkar

Is

Is

6 cl pink grape eller grapejuice

24 cl pink grape eller grapejuice

2 cl lime smaksattare

6 cl lime smaksattare

0,5—-1cl lénnsirap

2 — 4 cl lénnsirap

20 cl Kolsyrat vatten

80 cl Kolsyrat vatten

Blanda allt och hall i glas
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4 drinkar

e |s

e 1 msk rosepeppar

e 1lime

e 4 dl ananasjuice

e 2 dl grapefruktjuice

e 2 torkade chili de arbol

e 4 dl socker

e 1 stjarnanis

e 1 nypa salt

e Sodavatten

Mortla peppar och stjarnanis

Skala limen i breda men tunna remsor

Placera ingredienserna i en burk med lock

Latstai12h

Sila innehallet i en silduk

Blanda och servera med is, fyll pa med cirka 1 dl sodavatten
Sprinkla med krossad chili de arbol

THE MEXICAN

1 drink 4 drinkar

e |s e |s

e 12 cl apelsinjuice 48 cl apelsinjiuce

e 6 cltequila e 24 cl tequila

e 2 clgrenadin e 8 cl grenadin

e 1 knivsudd salt e 4 knivsuddar salt

e 2 knivsuddar cayennepeppar e 8 knivsuddar cayennepeppar

e Blanda och servera

67



BLOODY ORANGE
1 drink 4 drinkar
e |s e |s

6 cl blodapelsinjuice

24 cl blodapelsinjuice

2 cl grapefruktjuice

8 cl grapefruktjuice

1,5 cl limejuice

6 cl limejuice

1 dl sodavatten

4 dl sodavatten

Nagra varv nykrossad svartpeppar

Fler varv nykrossad svartpeppar

1 nypa salt

4 nypor salt

Blanda och servera

LOCKDOWN
1 drink 4 drinkar
e |s e |s

2 msk korianderblad

8 msk korianderblad

12 cl ananasjuice

48 cl ananasjuice

Y2 cl limejuice

2 cl limejuice

1 cl agavesirap

4 cl agavesirap

6 cl sodavatten

24 cl sodavatten

1 drink

Muddla korainderbladen ihop med lite ananasjuice
Fyll pa med resten av ingredienserna och rér om

4 drinkar

Is

Is

6 cl blodapelsinjuice

24 cl blodapelsinjuice

1 nejlika

4 nejlikor

4 cl whisky

16 ¢l whisky

18 cl apple- eller paroncider

72 cl apple- eller paroncider

2 droppar bitter

8 droppar bitter

Blanda blodapelsin, nejlika och whisky
Tillsatt cider och bitter ror om forsiktigt
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MINGEL

4 drinkar 8 drinkar
e |s o |s
e 5 dl paroncider e 1 liter paroncider
e 1 kanelstang e 2 kanselstanger
e 1 stjarnanis e 2 stjarnanis
e 2 kardemummakapslar e 5 kardemummakapslar
e 2 nejlikor e 5 nejlikor
e 3 svartpepparkorn e 5 svartpepparkorn
e 2.5 clldnnsirap e 4.5 vllIdnnsirap
e % cl vaniljextrakt e 1 cl vaniljextrakt
e Varm ingredienserna och lat det sjuda latt i 20-25 minuter
e Ro6rom da och da
e Sila och Iat det svalna
e Servera iglas medis
e Garnera med vispad gradde, kardemumma och kanel

SWEDISH MIDSUMMER

1 drink 4 drinkar
e |s e |s
e 1 tsk torkad lavendel e 4 tsk torkad lavendel
e 1 cl s6tning (socker/erytritol) e 4 cl sétning (socker(erytritol)
e 0,75 dl kokande vatten e 2.4 dl kokande vatten
e 1,5 cl citronjuice ® 6 clcitronjuice
e 1,5 cl limerjuice e 6 cl limejuice
e 1,25 dl sodavatten e 5 dl sodavatten
e 1 stank aromatisk bitter e Nagra fler stank aromatisk bitter
e Koka upp lavendel, vatten och sétningsmedel
e | at vattnet sjuda pa lag varme tills fargen nastan férsvunnit
e Sila och lat svalna
e Blanda 2 msk lavendelsirap med citron och sodavaten
o Tillsatt bitter
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SMURF THE WAVE

1 drink

4 drinkar

e 3clla curacao

e 12 cl bla curacao

e 3 cl citronjuice

e 12 cl citronjuice

e 1.5 dl sodavatten

e 1.5 dl sodavatten

e Blanda ingredienserna och drick/njut

ALCHEMY
1 drink 4 drinkar
e |s e |s

2 dI tonic water bjork

8 dI tonic water bjork

1 cl lakritssirao

e 4 cl lakritssirap

1 cl citronjuice

e 4 cl citronjuice

1 droppe violessens

e Nagra fler droppar violessens

1 stank bitter

e 4 stank bitter

Blanda i ett glas med is

HOT ONE
1 drink 4 drinkar
e |s e |s

e 6 cl grapefruktjuice

24 cl grapefruktjuice

e 4 cllimejuice

2 cl limejuice

e 3 cl spicy chilisirap

12 cl spicy chilisirap

e Sodavatten

Sodavatten

e Blanda och servera i glas
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ANY TIME OF THE DAY

1 drink

4 drinkar

Is

Is

1 dl ananasjuice

4 dl ananasjuice

Y, dl paroncider

2 dl paroncider

1,5 cl stjarnanissirap

6 cl stjarnanissirap

1,5 cl ginger ale

6 cl ginger ale

Blanda och servera i glas

ROSE BLOSSOM

1 drink

4 drinkar

Is

Is

1 dI grapruktjuice

4 dI grapefruktjuice

1 dl kolsyrat vatten med citronsmak

4 dl kolsyrat vatten med citronsmak

3 droppar rosenvatten

Nagra fler droppar rosenvatten

Blanda i ett glas med is

GREEN WATERFALL
1 drink 4 drinkar
e |s e |s

10 cl krusbarslask

40 cl krusbarslask

10 cl tonic water

40 cl tonic water

2 cl citronjuice

8 cl citronjuice

1 droppe grén karamellfarg

Nagra fler droppar karamellfarg

Fyll ett smalt glas med iskuber zig-zagstaplade pa varandra
Hall i ingredienserna och ror runt forsiktigt
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HURRICANE
1 drink 4 drinkar
e |s e |s

4.5 cl ljus rom

18 cl ljus rom

4.5 cl mork rom

18 ¢l mork rom

4.5 cl ananasjuice

18 cl ananasijuice

12 cl kokosvatten

48 cl kokosvatten

Blanda ingredienserna och drick/njut

FLOWER POWER
1 drink 4 drinkar
e |s e |s

12 cl apelsinjuice

48 cl apelsinjuice

6 cl fladerblomssaft

24 cl fladerblomssaft

4 cl citronjuice

16 cl citronjuice

2 cl tonic water flader

8 cl tonic water flader

Y2 droppe mintessens

1-2 droppar mintessens

COPYCAT
1 drink 4 drinkar
e |s e |s
e 2 limeklyftor e 8 limeklyftor

1 tsk vaniljsocker

4 tsk vaniljsocker

3 cl grapefruktjuice

12 cl grapefruktjuice

1 cl grenadin

4 cl grenadin

20 cl apelsinlask

20 cl apelsinlask

Muddla lime och vaniljsocker
Fyll pa med dvriga ingredienser
Ro6r om forsiktigt
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SOUR DROP
1 drink 4 drinkar
e |s e |s

3,5 cl citronjuice

14 cl citronjuice

3,5 cl limejuice

14 cl limejuice

2,25 cl enkel sirap

9 cl enkel sirap

10 cl sodavatten

40 cl sodavatten

Mixa ingredienserna och fyll pa med sodavatten

NEVER MIND
1 drink 4 drinkar
e |s e |s

3 cl blodapelsinjuice

12 cl blodapelsinjuice

Y2 cl limejuice

2 cl limejuice

3 cl ananasjuice

12 cl ananasjuice

Yacl kokosnotgradde

2 cl kokosnotgradde

4 cl kokosnotvatten

16 cl kokosnotvatten

Blanda allt i en shaker med krossad is och skaka om
Sila isen samtidigt som drycken halls upp i glas

INSTANT KARMA

1 drink 4 drinkar
e |s e |s
e 2clgin e 8clgin

2’cl verte dragon

8 cl verte dragon

2 cll limejuice

8 cl limejuice

2 cl tonic water

8 cl tonic water

Hall upp
R6r om
Servera i glas med en isbit
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COOL DOWN

1 drink 4 drinkar
e |s e |s
e 7,5 ml agavesirap e 28 ml agavesirap
e 1,5 cl limejuice e 6 cl limejuice
e 2 -3 myntablad e Fler myntablad
e 6 cl blodapelsinjuice e 24 cl blodaplesinjuice
e 9 cl kolsyrad blodapelsin e 36 cl kolsyrad blodapelsin
e 6 cl sodavatten e 24 cl sodavatten
e Muddla sirap och myntablad i en shaker
e Fyll pa med blodapelsinjuice och skaka om
e Hall uppiglas med is
e Toppa med respektive kolsyrad dryck

1 drink 4 drinkar
e Is e s
e 6 cl bla gatorade e 24 dl bla gatorade
e 2.5 cl Sprite e 1dl sprite
e 1 clgrenadin e 4 clgrenadin
e 1,5 cl citronjuice e 6 cl citronjuice
e 1 — 2 nypor himmelartspulver e Nagra fler nypor
e Hall upp
e Ro6rom
e Servera i glas med isbitar
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BOOZT
1 drink 4 drinkar
e |s e |s

e 3 cl citronjuice

12 cl citronjuice

e 6 cl apelsinjuice

24 cl apelsinjuice

e 2clginger ale

8 cl ginger ale

e 18 cl Red Bull

72 cl Red Bull

e Nagon knivsudd cayennepeppar

Nagra knivsuddar cayennepeppar

e Blanda och rér om
e Hall uppiglas

AT THE END OF THE DAY

1 drink

4 drinkar

e |s

Is

e 1,5 cloleo saccharum

6 cl oleo saccharum

e 7,5 ml verte dragon

3 cl verte dragon

e 45 cl whisky

18 cl whisky

e 10 cl grape tonic water

40 cl grape tonic water

e Blanda och rér om
e Hall uppiglas

SUNDAY MORNING
1 drink

4 drinkar

e |s

e 1 dl apelsinjuice

e ' dl grapefruktjuice

e 5 dl sodavatten

e Hall upp
e ROrom
e Servera i glas med en stor isbit
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1 drink 4 drinkar

o |Is °

e 3 —4 myntaldv e Fler myntalov

e 5 cl fladerblomssaft eller tonic e 20 cl fladerblomssaft eller tonic
e 1 dl alkofritt kolsyrat vin e 4 dl alkofritt kolsyrat vin

e 3 cl sodavatten e 12 cl sodavatten

e 3 cl limejuice e 12 cl limejuice

e 3 cl citronjuice e 12 cl citronjuice

e Hall upp

e ROrom

e Serveraiglas medenis

1 drink 4 drinkar

e |s e |s

e 45clgin e 18clgin

e 6 cl sodavatten 24 cl sodavatten

e 6 cl tonic water sodavatten 24 cl tonic water

e Hall upp
e Ro6rom
e Servera i glas med en stor isbit

1 drink 4 drinkar

o Is °

e 1 dl passionsfruktjuice e 4 dl passionsfruktjuice
e 2 cllimejuice e 38 cllimejuice

e 1 dl sodavatten e 4 dl sodavaten

e Blanda ingredienserna i ett glas med is
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1 drink 4 drinkar

e |s

e 6 cl smalt vit choklad

e 24 cl smalt vit choklad

e 3clgradde

e 12 clgradde

e 5 cl valfri fruktjuice

e 20 cl valffrri fruktjuice

e 5clgin

e 20clgin

e Blanda ingredienserna

e Toppa med hjartformat godis eller rétt/rosa strossel

HAPPY NEW YEAR
1 drink 4 drinkar
e |s e |s

e 1dl alkoholfri rosa prosecco

e 4 dl alkoholfri rosa prosecco

e 3 cl pink grape tonic water
eller grapefruktjuice

e 12 cl pin grape tonic water
eller graperfruktjuice

e 5 cl sodavattem

e 20 cl sodavaten

1 cl enkel sirap

e 4 cl enkel sirap

1 liten nypa pitayapulver

e 1 liten nypa eller tva pitayapulver

rott(rosa pulver eller strossel
e Bland och ror om forsiktigt
e Serveraiglas med is

e Doppa kanten av glaset forsiktigt i chokladen och "rimma” samma kant med nagot

FOUR SEASONS
1 drink

4 drinkar

e 3 cl birch tonic water

e 12 cl birch tonic water

e 2 cl citroinjuice

e 8 cl citronjuice

e 1 dl paroncider (eller apple)

e 4 dl paroncider (eller apple)

e |s

e |s

e Fyll ett glas med is

e Blanda ingredienserna och ror runt forsiktigt
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Ovrigt

LOSA OLJA | VATTEN

Anvand lecitin enligt nedan:

0,5 -1 % av vikten av vatskan som ska beredas

Blir det for tjockt ta mindre mangd lecitin

Per 100 ml=0,25-0,5¢g

For att stabilisera emulsionen gar det att lagga till 0,1 — 0,4 % xanthangummi

KONSERVERINGSMEDEL

15 g kaliumsorbat

25 g natriumbensoat

Blanda med 1 dI vatten och ror om tills det I6sts uppbyggnad
Forvarai en flaska

For en manads forvaring — anvand 1 ml per liter vatska

Lankar — delvis tackande for behovet i tillverkning och recept

e mocktail.net — recept pa mocktails
e mybartender.com/drinks/non-alcoholic-drinks — alkoholfria drinkar

e cocktailpartyapp.com/ - app som ar pedagogiskt superb. Inte alkoholfritt i sig, men
med kunskap byter man Iatt ut sprit mot det alkoholfria alternativet

e Art Of Drinks — videos om att blanda olika saker...
| manga avseenden fenomenal kunskap om man ar intresserad

koro-shop.se/ - kakaobonor, kokos, dryck m m

pgw.se — essenser, ekkuber viss utrustning

bar-life.se — utrustning

kitchenlab.se — utrustning och ingredienser

opella — smaker, flaskor, med mera

delitea.se — smaksirap, dryck, tonic water, fargpulver m m
kryddlandet.se — kryddor

borgebykryddgard.se — kryddor

lyxkasmedmat.se — viss utrustning, essenser, farger
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https://lyxkasmedmat.se/
https://borgebykryddgard.se/
https://kryddlandet.se/
https://delitea.se/
https://opella.se/
https://kitchenlab.se/
https://bar-life.se/
https://pgw.se/
https://www.koro-shop.se/
https://www.youtube.com/@Artofdrink/videos
https://cocktailpartyapp.com/
https://mybartender.com/drinks/non-alcoholic-drinks/
https://mocktail.net/

